
CABERNET FRANC

LINEA EXPRESION MÍTICA

ALCOHOL: 13.70º 
AZÚCARES REDUCTORES: 1.80 g/l
ACIDEZ VOLÁTIL: 0.44 g/l
ACIDEZ TOTAL: 4.27 g/l
PH: 3.57
SO2 TOTAL: 59 mg/l
DENSIDAD: 0.9929

VENDIMIA: 2021

DATOS ANALÍTICOS 

 
 
Composición Varietal: 100% Cabernet Franc
Guarda: 8 meses en tanques de Acero inoxidable 
Procedencia: Salto de las Rosas, Cañada Seca, San Rafael,
Mendoza.
Cosecha: Manual de 20 Kg. 
Winemaker: Daniel Pomar

NOTA DE CATA: De color rojo rubí, intenso y brillante. Buena
expresión y tipicidad varietal en nariz. Posee notas
especiadas, pimienta negra, clavo de olor; notas frutales. De
buena estructura y amplio en la media boca, con marcada
acidez y final largo.

MARIDAJE:  Es un vino versátil, indicado para muchos usos
en gastronomía como es acompaña pastas, quesos fuertes,
presas de caza y postres de chocolate.

SERVICIO: Entre 12° y 18° C


